
Carta dei vini bianchi



Alessandro di Camporeale
Benedè (Catarratto 100%) € 22,00
Kaid Sauvignon (Sauvignon Blanc 100%) € 25,00
Vino da dessert (Flûte): € 7,00
Kaid vendemmia tardiva (Syrah 100%)

Cristo Di Campobello
Bianco (Grillo - Chardonnay - Insolia - Catarratto) € 23,00

Cusumano
Alta Mora Etna Bianco € 30,00
Lucido € 20,00
Insolia € 20,00
Angimbé ml 375 € 15,00
Angimbé (Insolia 70% - Chardonnay 30%) € 24,00
Shamaris (Grillo 100%) € 25,00

Donnafugata
Anthìlia   € 23,00
(Catarratto prevalente in blend con altri vitigni)
Damarino   € 23,00
(Ansonica prevalente in blend con altri vitigni)
Prio (Catarratto 100%) € 23,00
SurSur (Grillo 100%) € 23,00
La Fuga (Chardonnay 100%) € 25,00
Vino da meditazione (Flûte): Ben Ryè (Zibibbo 100%) € 7,00

Feudo Arancio
Grillo  € 20,00
Insolia € 20,00
Tinchité € 20,00

Firriato
Altavilla della Corte Grillo € 23,00
Chiaramonte (Inzolia 100%) € 23,00
Caeles Catarratto  € 24,00
Charme ml 375 € 15,00
Charme (Blend di vitigni autoctoni)  € 22,00
Le Sabbie dell’Etna  € 23,00

Milazzo
Selezione di famiglia  € 45,00
Castello Svevo (Inzolia - Catarratto)  € 20,00
Terre della Baronia ml 375 € 15,00
Terre della Baronia (Catarratto Lucido)  € 24,00
Bianco di Nera ml 375 € 16,00
Bianco di Nera (Blend di vitigni autoctoni)  € 24,00
Maria Costanza ml 500 € 20,00
Maria Costanza (Inzolia - Chardonnay)  € 30,00
Vignavella  € 36,00
Vini Rosati
Terre della Baronia (Inzolia Rosa 100%) € 25,00
Rosé di Rosa (Inzolia Rosa 100%) € 25,00



Tasca d‘Almerita
Leone d'Almerita  € 25,00
(Catarratto 48% - Pinot Bianco 23% - Sauvignon 22%
Traminer 7%)
Mozia Grillo € 35,00
Nozze d'Oro (Inzolia 72% - Sauvignon Tasca 28%) € 35,00
Chardonnay € 55,00

Tenuta Rapitalà
Grand Cru (Chardonnay) € 38,00

Vinisola
Amanolibera (Zibibbo) € 25,00

Spumanti
Milazzo Excellent Rosé Extra Dry   € 40,00
(Inzolia Rosa - Chardonnay)
Terre della Baronia Gran Cuvée € 48,00
D.Zero € 40,00
Metodo Classico € 35,00
Classico Riserva V38AG € 54,00
Nature € 54,00
Metodo Classico Rosé € 35,00
Federico II Metodo Classico Brut € 120,00

Prosecchi
Mionetto Sergio Extra Dry ml 375 € 13,00
Mionetto Sergio Extra Dry (Blend di uve bianche)  € 22,00

Champagne
Pommery € 75,00



Fish shop
Take away
Restaurant

Siracusa
Via Elorina, 13/15 - tel. 0931.61733

Via Lido Sacramento, 31 - tel. 0931.721980
 ondablusiracusa@gmail.com
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